
開催日時（原則）前期後期（各12回） 開催日時（原則）前期後期（各12回） 開催日時（原則）前期（10回）

A班：第1週火・水9：30～12：00 第1・3土曜日10：00～12：00 第2・4木曜日9：30～12：00

B班：第１週木・金13：30～16：00 教材費　12，000円（月分割可） 教材費　8，000円

教材費　土・焼成代 ※小学生から可（小学生保護者同伴） 8月はお休み

開催日時（原則）前期（10回） 開催日時（原則）前期（10回） 開催日時（原則）前期（10回）

第1・3金曜日13：00～15：00 第2・4火曜日10：00～12：00 第2・4火曜日10：00～12：00

教材費　8，000円 教材費  8，000円 教材費  8，000円

ストール・テーブルセンター等作成します

開催日時（原則）前期（10回） 開催日時（原則）後期（10回） 開催日時（原則）後期（10回）

毎週月曜日13：00～16：00 第1・3水曜日9：30～11：30 第1・3水曜日13：00～15：00

教材費無し（浴衣地持参） 教材費  8，000円 教材費  8，000円

６月中に完成予定 ブローチ・ポーチ等制作します 藍染で模様を染める技術を学びます

　　こどもの茶の湯　　 　　　　着付教室　　　

開催日時（原則）前期後期（各12回） 開催日時（原則）１年（24回）

第2・4日曜日13：30～16：00 第1・3土曜日19：00～21：00

料金2，000円（１か月） 料金24，000円（分割可）

小学4年生以上対象 着物持参

和　裁 パッチワークとちりめん細工　 染　色【草木染】

陶　芸

  初心者教室のご案内

大内塗 革ろうけつ染レザークラフト

メタルエンボッシングアート トールペインティング手　織

ものづくり教室
【受講料無料】

～生きがいやふれあいの場として～
受講終了後はOB会もあり、年に数回作品発表会も開催します

【前期4月から】【後期10月から】

2026年度

令和８年４月～９年３月

山口ふるさと

伝承総合センター

日本の伝統文化を学ぶ
～『和の心』に触れ、日常をもっと豊かに～

受講終了後はスキルアップも目指せます

申込案内：市報2/15号【前期】 ８月合併号【後期】 HP 伝承センター通信等に掲載します

メタルシー

トに凹凸を

つけ模様を

施します

漆かぶれは個人差があるのでご注意ください

※トールとメタルは同時間帯の為どちらかをお選びください

見学、体験可 途中入講要相談



好評の１日体験！　気軽に参加出来ておすすめです‼

〒753-0034 

山口市下竪小路12

＜ホームページQR＞

メールアドレスy-densho@c-able.ne.jp

ホームページ http://y-densho.sblo.jp/                    

電話 083-928-3333 FAX 083-932-1877
休館日 8/14～8/16

＜SNS発信中＞
12/29～1/5

山口ふるさと伝承総合センター

講座の一例です。記載は予定で変更することも

あります。全て事前予約が必要です。

四季を通してものづくりを体感！ワクワクする伝承センターをお楽しみください！

写真は前年度展示,

ワークショップの

様子です。

地元の伝統工芸や祭り、教室のものづくり、アーティストの作品を季節ごとにお届け

夏休み

体験
小・中学生対象

【抽選】

日本の伝統を学ぼう

まなび館Monthly企画展示 マンスリーワークショップ

料理教室
山口市伝統工芸大内塗箸づくり体験

そば打ち体験
打ったそば3人前（そばつゆ付き）を

お持ち帰りいただきます。

そばはその日のうちにお召し上がり

ください。

毎月1回土or日開催

13：00～15：30
※中学生以上 【抽選】

ミニ門松作り体験
～新年を迎える準備に～

地元の竹 笹等を使ったミニサイズ

でありながら豪華な門松を作ります
令和８年１２月２０日（日） 【抽選】

夏休みの

思い出作りに！

詳しくは市報・ホームページ・情報誌等でご案内いたします

伝統工芸大内塗
【大内塗大内鈴人形ストラップ】

筆で顔と着物を描きます
令和８年７月２６日（日）

13：30～
うるしかぶれにご注意ください

陶芸
手びねりで茶碗を一つ

作ります
令和８年７月２５日（土）

①10：00②11：00

③13：00④14：00

木工
毎年変わって、楽しく

遊べる木のおもちゃを

作ります

令和８年８月１日（土）

親子料理
お料理が初めての方も

楽しく参加できます

令和８年７月１８日（土）

9：30～12：30

箸に金箔を貼り仕上げます

平日のみ体験可

（休日要相談）

体験所要時間（一時間程度）

乾燥後のお渡しです

料金2，000円（一膳）

（送料別途必要）

お魚料理教室
新鮮なお魚を使った献立を

作り試食します
令和８年 ６月６日（土）

9：30～12：30
※中学生以上

【抽選】

家庭料理教室
季節の食材等を使った献立を

作り試食します
令和８年 １１月１４日（土）

9：30～12：30
※中学生以上

【抽選】

前年度作品例

前年度作品例


